
NOM:     CLASSE: 

Technologie Culinaire      �Professeur : M. Bernaud 

 

La Séance de TECHNOLOGIE CULINAIRE 
 
« Vous avez cho is i  une  f i l i ère très  enr ich issante, bravo  !  les  va leurs de notre mét ier sont  nob les  et  

respectab les ,  auss i ,  à  part i r  de ce moment vous devenez les  ambassadeurs  de l ’hôte l ler ie  et  de la  restaurat ion  

frança ise.  Soyez-en d igne !  Votre  réuss ite à l ’ examen se  constru it  dès  aujourd ’hu i .  

 

LE MATÉRIEL  

 

Pour le déroulement de la séance vous devez vous munir :    

 

� Du nécessa ire pour écrire (Stylo et Surl igneur)  
� 1  Classeur format A4 (tranche de 4 cm au moins) avec :  

�  100 Pochettes transparentes perforées 
�  5  interca laires  
�  des copies s imples à grands ou pet its carreaux 

l e  c lasseur  e s t  pa r tagé  a ve c  l a  Techno l o g ie  A pp l i q u ée  c u i s i ne  e t  l e s  T ravaux  P ra t i q ues  à  co nd i t i o n  que  l e s  pa rt i e s  so i e nt  b i e n  

d i s t i nc te s  e t  s é pa rées  pa r  de s  i n te rca la i re s  .  

 

� Se mun ir également,  à chaque séance, du l ivre de TECHNOLOGIE CULINAIRE de Miche l  
MAINCENT  

 

Ce matériel est nécessaire à chaque cours !!! 
 
ORGANISATION DU CLASSEUR 
 

1er. En page d’accuei l,  vous devez réal iser une Page de garde pour identifier 

votre classeur .  El le do it comporter les informations suivantes  :  

�  Votre nom et  prénom 

�  Votre c lasse  

�  Classeur  d ’Organ i sat ion  et  product ion  cu l ina i re  

�  Le nom du professeur  

�  L’année sco la i re  

2e. Inclure ensuite ces documents d’organisation de la séance 

3e. Gri l le de notation de mes classeurs 

4e. Le Programme de technologie cul inaire 

5e. I n te rca la i r e  1  :   Cours de Technologie cul inaire  

C l a s se z  c hro no l o g i q uement  a p rè s  ce t  i n t e rca la i re  l e s  co urs  de  t echno l og ie  

6e. I n te rca la i r e  2  :   Cours de Technologie expérimentale  

C l a s se z  Chro no l og i q uement  l e s  doc uments  d i s t r i b ués  du ra n t  l a  s éance  

7e. I n te rca la i r e  3  :   Documents de Travaux pratiques  

C l a s se z  Chro no l og i q uement  l e s  doc uments  d i s t r i b ués  du ra n t  l a  s éance  

8e. I n te rca la i r e  4  :   Evaluations  

C l a s se z  c hro no l o g i q uement  l e s  éva l ua t i o n s  

9e. I n te rca la i r e5  :   Divers  

Dans la profession, votre 

présentation, votre organisation 

et votre soin sont l’image de 

votre travail, si vous le 

respectez, respectez votre 

classeur !  
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LE COMPORTEMENT  
 

• Respect de la personne, du matérie l  et des horaires de cours.  
• Respect du règlement intérieur et surtout ce lu i  de la charte de l ’hôtel ler ie.  
• Pas de portab le en cours,  i ls  do ivent rester dans votre sac et éteints.  
• le comportement en technolog ie cu l inaire do it  être égal  à celu i  des travaux prat iques, 

c'est-à-dire ce lu i  d’un profess ionnel  et d’une personne responsable.  

• le travai l  devra être régul ier et sérieux pour permettre de respecter l ’échéance de 

l ’examen et de boucler la total i té du programme 

• Règles de v ie de classe :  

- Se lever quand un adulte rentre dans la sa l le  de cours 

- Lever le do igt pour demander la paro le 

- Se ten ir correctement tant phys iquement (posture correcte) que verbalement 

( langage adéquate )   
 
LES EVALUATIONS  

  

 Au début de chaque séance  aura l ieu une pet ite éva luat ion qui  portera sur la leçon 
précédente, les notes const itueront la moyenne tr imestrie l le.  

A chaque tr imestre aura l ieu une éva luat ion de synthèse qu i  portera sur l ’ensemble du programme 

étudié jusqu’ ic i .  Cette éva luat ion (coeffic ient 2) rentrera également dans la moyenne 

tr imestr ie l le.  

La tenue des c lasseurs fera l ’objet d’évaluat ions au cours de l ’année et ceci  de façon a léato ire 

(voir f iche ci  jo inte pour les cr itères d’évaluat ion du classeur).  

 

LE TRAVAIL A LA MAISON 

 

 Chaque semaine, avant le cours de technolog ie cul ina ire i l  est ind ispensable d’apprendre la 

leçon de la semaine précédente car les évaluat ions seront systématiques.  

Ponctuel lement, des devo irs à la maison seront à effectuer pour compléter ou comprendre le 

thème de la séance.  

 

RATTRAPER LES COURS EN CAS D’ABSENCE 
 

Vous devez vous soucier d’avoir la total ité des documents dans votre c lasseur mais également de 

vous mettre à n iveau après une absence, ceci  af in d’être prêt pour l ’examen.  

En cas d’absence les solut ions sont mult ip les pour récupérer les documents du cours :  

Sur internet  http://technochef.free.fr/    
Auprès du dé légué de classe  

Dans le c lasseur témoin d ispon ib le en sal le de Techno log ie 

En demandant le cours à mon professeur par e-mai l  (  technochef@free.fr   )  
 

Vous n ’aurez pas l ’excuse de votre absence lors de l ’évaluat ion au cours su ivant car toutes les 

chances de vous mettre à jour vous sont offertes.  

 

Signature de l ’é lève :       S ignature du représentant légal  :  
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FF IICCHHEE  DD ’’EEVVAALLUUAATTIIOONN  DDUU  CCLLAASSSSEEUURR   
Nom :  Prénom :   C lasse :   

    

CR ITERES  D ’EVALUATION  

Cr i tères  
Date  :  Date  :  Date  :   

Notes  Observat io ns  Notes  Observat io ns  Notes  Observat io ns  

Respect  des  cons ignes   
Suppo rt  C la s seur   

Page  de  ga rde   

Pro pret é  g éné ra le  

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

Clarté  du c lasseur  e t  
o rga n i sa t i o n  de s  co urs  

chro no l og i q uement  0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

Présence  de  tous  l es  cours  
( l e s  co urs  do i ve nt  ê t re  t o us  

p ré se nt s  da ns  l e  c l a sseur  

même  e n  c as  d ’ab se nce s)  

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

Personna l i sat io n  du 
c la sseur  
I l l u s t ra t i o ns  a vec  de s  

documents  pe rso nne l s  

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

Qua l i té  de  la  pr i se  de  note  :   

- Mi se  à  jou r  des  po l y cop i és  

- Ec r i t u re  

- Cadre  de  s ynt hèse  

- Orthog ra phe  

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

0  1  2  3  4  

 

TOTAL   
 

   

OBSERVATIONS     

 
 

20 

 
 

20 

 
 

20 


